




 

 

ＪＡながぬまでは『ナガヌマベジタブルプロジェクト』を立ち上げ、「野菜

の未来を変える」をテーマに取り組みを進め、この度、長沼町のトマトを使っ

た野菜のジン< vegin tomato >の販売が決定いたしました。 

 

  

〇『ナガヌマベジタブルプロジェクト』とは 

 長沼町の農業の活性化と、野菜の楽しみ方を広げることを目的に立ち上がっ

たプロジェクトであり、地元の生産者と農業協同組合が協力して長沼町の農作

物を新しい切り口での販売に取り組んでおります。 

 

〇＜vegin tomato＞について 

 長沼町産のトマトを素材として開発した< vegin tomato >は口元に近づいた

だけでもトマトのフレッシュな香り舞い込む、さわやかですっきりとした味わ

いのクラフトジンです。 

 ジンだけでももちろん楽しめますが、ぜひ長沼町の特産品である「ジンギスカ

ン」とのマリアージュをご堪能ください。 

 

〇＜vegin tomato＞誕生秘話 

 「地元の野菜を生まれ変わらせる」ために生産者も消費者も納得のいく新しい切り

口を模索していたところ、酪農学園大学の学生から「野菜でクラフトジンをつくる」

というアイデアが発案されました。 

 国内では前例のないトマトのジンを実現するため、数多くのクラフトジンを手掛け

る積丹スピリットに開発を依頼しました。「ジンとトマトの完全な融合」を目指し、新

鮮なトマトのおいしさを表現するために何度も試作を重ねております。本商品によっ

て地域経済を活性化させ、未来を担う若い生産者のモチベーションを上げることがで

きればと願っております。 

 

 

 

～新しい切り口で野菜で野菜が生まれ変わる！～ 

長沼町のトマトを使用したクラフトジン 

＜vegin tomato＞発売 
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